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L= LECHE DE TIGRE
| TR0ZOS DE CORVINA, PULPO, MARISCOS O MIXTO

MARINADOS EN LECHE DE TIGRE HECHA EN CASA

CORVINA, OCTOPUS, SEAFOOD OR MIXED
MARINATED IN HOMEMADE LECHE DE TIGRE

5 *TRADICIONAL. (CORVINA )
?10 WLD *DE CAMARON
ﬂON&O ANTE *DE LA CASA (CORVINA Y PULPO)
*VUELVE A LA VIDA (MARISCOS)
A *MIXTO (UN POQUITO DE TODO)
Sin CEVICHES

MARINADOS LIGERAMENTE CON ZUMO DE LIMON,
CHILE PERUANO, CILANTRO, CEBOLLA ROJA
ACOMPANADO DE CAMOTE & CANCHA

LIGHTLY MARINATED IN LEMON JUICE,
PERUVIAN CHILI, CILANTRO & RED ONIONS,
SERVED WITH SWEET POTATOE & TOASTED CORN

*  DE CAMARON

*  DE CORVINA

*  PESCADOY PULPO
*  DE MARISCOS

PAIR IT WITH s YA
WHITE WINE! VN
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*  MIXTO (UN POQUITO DE TODO) A~ ’
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